merci
A hos fournisseurs

ANDRE CLAUDE | FRUITS ET LEGUMES
MAISON DARMIGNY | VIANDES
KAVIARI | TARAMA
FERME SAINTE-SUZANNE | FROMAGES
BRUNO DEBRAY | OEUFS PLEIN AIR
BOULANGERIE BRUNA | PAINS | CHALLAH
BELSIA | CHIPS ARTISANALES
FERME DU COLOMBIER | FRITES

CABANE DU PECHEUR | POISSONS

entrées & mezzés
d partager... ou non

TARAMA A LA TRUFFE Maison Kaviari (100g), pain Challah

@ BABA GANOUSH aubergine, sésame, persil plat et cumin,
pain Challah

) & GUACAMOLE & préparer soi-méme, chips de mais

@ LABNEH MAISON chou-fleur grillé et amandes, pain Challah

MINIS KEBABS D’AGNEAU DE LAIT des Pyrénées (5 pieces)

@® SAMOSSA CHEVRE ET NOISETTE sauce coriandre et miel
(6 pieces)

PATA NEGRA (100g) pain toasté
SAUCISSON IBERIQUE (100g) pickles de légumes

OS A MOELLE en crolite d’herbes

CROUSTILLANTS DE PIEDS DE COCHON sauce gribiche
(4 pieces)

@ TATIN D'ECHALOTES CONFITES créme de burrata au sumac
& TARTARE DE SAUMON aux agrumes et sésame, oeufs de truite
@ VELOUTE DE PATATE DOUCE aux noisettes, croitons au zaatar

SUPPL. PAIN CHALLAH

@ SANS GLUTEN @ VEGETARIEN
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végétal

@ POLPETTES D’AUBERGINE ALLA PARMIGIANA
salade

@ & CHAKCHOUKA
patate douce et cheddar vieux, oeufs plein air Debray,
pickles d'oignons rouges, cumin et coriandre

plats

CROQUE PASTRAMI cheddar vieux, sauce gribiche et pickles
de cornichon, frites et salade

DOS DE LIEU NOIR mousseline de patate douce roétie,
sauce hollandaise au paprika fumé

@ ENTRECOTE DE COCHON DE TOURAINE ~250g

« Le Roi Rose » nourri aux graines de lin

confite en basse température, jus corsé au miel et moutarde, baies
roses, pommes grenailles aux cébettes

BURGER BRIOCHE AU POULET CROUSTILLANT
avocat, pickles d'oignons rouges, sauce gribiche, salade, frites

VIANDES D’EXCEPTION A PARTAGER POUR 2 OU 3
CUISSON A LA COMMANDE - ENVIRON 20/30MIN

@ COTE DE BCEUF de race frangaise ~1,5kg
maturée 30 jours, frites, salade, sauce gribiche

& EPAULE D'’AGNEAU DE LAIT des Pyrénées ~1,1kg
patate douce, pommes grenailles aux cébettes

& COTE DE COCHON ROTIE DE TOURAINE
« Le Roi Rose » nourri aux graines de lin
pommes grenailles aux cébettes & chou-fleur grillé

@ SANS GLUTEN @VEGETARIEN *NOS FROMAGES VIENNENT DE LA FERME STE-SUZANNE
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formule déjeuner | 19.9

Selon ardoise - uniguement le midi
du lundi au vendredi/ hors jours fériés

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT
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menu enfant | 12

PLAT + DESSERT

Poulet croustillant / frites ou Dos de lieu noir / riz parfumé

Glace vanille ou Gaufre au sucre

desserts

& PLANCHE DE FROMAGES AFFINES & partager
sélection de la ferme Sainte-Suzanne

GAUFRE MINUTE pdte & tartiner maison ou sucre

& CREME BRULEE & la pistache

PROFITEROLES X 2 vanille, éclats de noisette
CHEESECAKE mangue-passion

PAIN PERDU OUM ALI cannelle, graines toastées, caramel
CAFE / THE GOURMAND

& GLACE MAISON TURBINEE MINUTE 2 parfums au choix
glace: vanille, spéculoos | sorbet: mangue, ananas-menthe
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